Aktionen rund um die Wildwoche

Samstag, 31. Oktober

9 Uhr: Wildbretverkauf auf dem
Petrusplatz in Neu-Ulm unter
dem Motto ,,Von der Pirsch in die
Stadt”

9.30 Uhr: Auftritt der
Jagdhornbléser

18.30 Uhr: Hubertusmesse in
Pfaffenhofen (zugunsten der Re-
novierung der Pfarrkirche

St. Martin)

Dienstag, 3. November

Ab 17 Uhr: WeiBenhorner Wild-
schmankerl auf dem Hauptplatz
in WeiBenhorn

Wildschmontkerl

Wir sind it dabei!

brenner

café - konditorei - backerei

Mit leckeren
suBen Gebackstlicken,
heiBem Kaffee
und Kinderpunsch!

Wwf»mm wns m«f 7lwm Beoswch!

Gasthof
zum Lowen

DAs FEINE HOTEL IM HERZEN DER ALTSTADT

WIR VERWOHNEN SIE MIT FEINEN
GERICHTEN VOM WILD AUS
HEIMISCHEN WALDERN.

Am MITTWOCH ABEND SPIELEN FUR
SIE DIE JAGDHORNBLASER!

AUF IHREN BESUCH FREUT SICH
FAMILIE LANDLE & TEAM.

LANDLE GMBH
MARTIN-KUEN-STR. 5
89264 WEISSENHORN

INFO@DER-LOEWEN.DE
WWW.DER-LOEWEN.DE
TeL: 07309/96500

SONNTAG RUHETAG

ANZEIGE

vom Samstag, 31. Oktober bIS Sonntag, 8. November 2015

Samstag, 7. November

18.00 Uhr: Hubertusmesse in
der Wallfahrtskirche Marid Ge-
burt in Witzighausen; anschlie-
Bend Hubertusfeier der Jager in
Reutti

Sonntag, 8. November
10.30 Uhr: Hubertusmesse in
Kellmiinz

@) Im gesamten Aktionszeit-
raum vom 31. Oktober bis 8.
November:

Auftritte der Jagdhornbldser in
den teilnehmenden Lokalen

Treffpunkt nicht nur f'L'lr Wildbretfreun-
de: das ,WeiBenhorner Wildschman-

kerl“
Neumalers lei.ch

TENHOFEN-WEISSENHOR
Gasthof & Landhote|

Unsere Spezialitat:
Wildgerichte!

Sonntag, 08.11., 12.00 Uhr
Auftritt der Jagdhornblaser

Suchen Sie noch das
stimmungsvolle Ambiente
fiir Ihre Weihnachtsfeier?
Festsaal und Event-Stadel erwarten Sie!

Neumaiers Landhotel
ROmerstr. 31; 89264 Attenhofen
Tel: 07309 /4297 -0

Gasthof

Zur Goldenen Traube
Markus Schnitzler

89250 witzighausen - Tel. 07309/2322

Unsere beliebte

Es wird wieder wild

Gastronomen und Jager laden ein zur Wildwoche
vom 31. Oktober bis 8. November

VON UTA WITTKE

In der Region brechen ,,wilde
Zeiten® an: Am 31. Oktober
startet die Wildwoche mit ab-
wechslungsreichen Kostlich-
keiten, Wildbretverkauf und
Auftritten der Jagdhornbla-
ser — und dem beliebten Wei-
Benhorner Wildschmankerl
als stimmungsvollem Hohe-
punkt.

Frisch aus dem Wald

Dass Wildfleisch seinen Platz
in Gastronomie und heimi-
scher Kiiche zuriickerobert,
hat vor allem zwei Griinde:
Zum einen ist Wildbret sehr
gesund — zum anderen ist es
einfach unnachahmlich le-
cker. Das Fleisch stammt di-
rekt aus der freien Natur,
jenseits aller Probleme der

Massentierhaltung. ,,Wild-
tiere leben geradezu vorbild-
lich“, erklirt  Christian

Liebsch, Vorsitzender der J4-
gerschaft im Kreis Neu-Ulm.
Das bezieht sich nicht nur auf
das Leben in Wald und Feld,
sondern auch auf die Ernéh-
rung.

Darum ist das hochwertige,
mineralstoff- und vitaminrei-
che Wildfleisch besonders
fettarm und gesund. Darum

ist Wildfleisch aus der Region
als gesunde Delikatesse so be-
liebt.

Die Wildwoche vom 31. Ok-
tober bis zum 8. November
macht jetzt wieder Appetit
auf schmackhafte und ab-
wechslungsreiche ~ Wildge-
richte. Jager und Gastrono-
men aus dem Landkreis ar-
beiten eng zusammen und
prisentieren einen gelunge-
nen Mix aus Jagdatmosphére
und kulinarischen Wildge-
niissen. Ob Hase oder Reh,
Wildschwein oder Wildgeflii-
gel — die teilnehmenden Res-
taurants bereiten Wildgerich-
te in kostlichen Variationen
zu. Fiir das ziinftige Ambien-
te bei den Mahlzeiten sorgen
die Jagdhornbliser, die in den
mitwirkenden Lokalen auf-
spielen.

5. WeiBenhorner
Wildschmankerl

Fester Bestandteil im Ter-
minkalender aller Wildbret-
freunde ist das Weifienhorner
Wildschmankerl. Am Diens-
tag, 3. November, werden ab
17 Uhr vielfiltige Wildge-
richte und andere Gaumen-
freuden angeboten. Die be-
sondere Stimmung auf dem
malerischen Weiflenhorner

Hauptplatz mit der Kombi-
nation aus nicht alltdglichen
Kostlichkeiten, gemiitlicher
Atmosphidre und der stim-
mungsvollen Musik der Jagd-
hornbléser ist seit Jahren das
Erfolgsrezept des Wild-
schmankerls.

Besucher konnen sich dabei
auf kulinarische Highlights
wie Wilderertopf mit Rehgu-
lasch oder sous-vide-gegarte
Hirschkeule freuen. Natiir-
lich gibt es auch wieder die
schon legendiren Wildbrat-
wiirste, Wildknacker und
Wildburger vom Holzkohle-
grill. Platzmetzger Gunther
Kiihle und Robert Neumaier
von ,,Genuss Pur® in den
Biirgerstuben Reutti bereiten
die leckeren ,»,wilden
Schmankerl“ frisch unter
freiem Himmel zu. Jutta
Kempter von der Weingale-
rie hat dazu den passenden
Wein und andere feine Trop-
fen im Angebot. Robert Neu-
maier steuert mit ,,Waid-
mannsheil® ein spritziges
Bier aus seiner Hausbrauerei
bei — und heifie Getrinke sor-
gen fiir Wiarme von innen.
Fir den siilen Zahn sorgt
Elisabeth Willbold von der
Bickerei Brenner mit feinen
Leckereien.

GruBwort des Landrats

,Herbst. Wenn das Wild im Pfef-
fer liegt“, formulierte einmal der
Schweizer  Schriftsteller  und
Aphoristiker Emil Baschnonga
(geboren 1941). Wenn sich das
Laub braunlich-gelb farbt und
der Wind die Blétter von den
Bdumen weht, dann ist wieder
Jagdsaison in den Revieren im
Landkreis. Doch was ware ein
zur Strecke ge-
brachtes Wild
ohne einen ver-
sierten Koch, der
daraus die kost-

gaste, sondern vielmehr diirfen
sie sich auf ein Erlebnis fiir alle
Sinne freuen. Wundern Sie sich
also nicht, wenn plétzlich echte
Waidmanner vor lhnen stehen
und festlich-frohliche Jagdhorn-
kldnge den Speiseraum erfiillen.
Einem Sprichwort zufolge isst
das Auge ja mit — und ich fiige
hinzu: bei der Wildwoche auch
das Ohr.

Fiir ein vollende-
tes lukullisches
Vergniigen miis-
sen aber natiirlich

lichsten  Speisen e ebenso der Ser-
auf den Teller zau- {i\ v!ce und d_as Am-
bert. / biente stimmen.

Wer seinen Gau-
men mal wieder
mit zartem Fleisch

vom Reh, Wild- /
schwein, Hasen,

Fasan oder der

Ente und schmackhaften Beila-
gen verwohnen mochte, der soll-
te sich die Wildwoche im Land-
kreis Neu-Ulm nicht entgehen
lassen, die der Hotel- und Gast-
stattenverband und der Jagdver-
band seit nunmehr zehn Jahren
gemeinsam veranstalten.

Frisch aus den heimischen Wal-
dern kommt Wildbret vom 31.
Oktober bis 8. November in den
meisten Gasthdfen und Restau-
rants mit deutscher Kiiche in den
Kochtopf, fertig zubereitet so-
dann auf den Tisch und schlieB-
lich in den Magen. Wéhrend der
Wildwoche erwarten nicht nur
kulinarische Geniisse die Essens-

Auch in dieser
Hinsicht wird die
heimische Gastro-
nomie, wie ich sie
kenne, nieman-
den enttduschen.

Uberzeugen Sie sich selbst von
den Kochkiinsten und der ge-
pflegten Gastlichkeit in den teil-
nehmenden Lokalen. Nehmen
Sie sich wieder einmal die Muse
und die Zeit, lhren Partner/lhre
Partnerin, [hre Familie oder auch
Freunde zu einem gemiitlichen,
entspannten Essen einzuladen
und genieBen Sie dabei erlesene
Wildspezialitdten ,,aus der Region
fiir die Region®.

Mit freundlichen GriiBen
Thorsten Freudenberger
Landrat

© ) ) §
O R R W W

I

Belm ,,Welﬂenhorner W’ldschmankerl“ treffen 5|ch alljahrlich Hunderte von Besuchern auf dem malerlschen WeiBenhorner Hauptplatz. Freuen sich auf das ,,WeiBenhorner Wildschman-

Wildiwoeche

findet statt von Sa., 31. 10. bis So., 8. 11. 2015

Es freuen sich Reh, Hirsch, Gemse, Wildschwein und Wildhase
aus dem Allgau und den heimischen Waldern
auf ein Stelldichein mit Ihnen.
Auftritt der Jagdhornbldser am Donnerstag, 5.11.2015, ab 19 Uhr.

werktags ab 17 Uy, Sonn- und Felertag ganztags gesffnet, Mittwoch Ruhetag.

GenussPur

Braugasthaus & Catering

Feines Wlldbret aus der Region
lecker, regional, einfach ein Genuss.

ier!
Ihr Partner fiir die genussvolle Feier!

Birgerstuben, SchlossstraBe 30, 0731/70535573
info@schwaebisch-geniessen.de
www.schwaebisch-geniessen.de
www.facebook.com/genusspurler

Neu-Uim | Reutti

kerl“: Robert Neumaier, Jutta Kempter, Gunther Kiihle, Christian Liebsch.

Wildbret aus einheimischen Waldern

Der Forstbetrieb Weienhorn verkauft ganzjahrig
Rehwild und Schwarzwild aus der Region, kiichenfertig
portioniert und vakuumverpackt.

Jetzt wieder frisch:

Wildsalami - Pfefferbeisser - Leberkase
Verkaufszeiten: Do. 14 bis 18 Uhr - Fr. 8 bis 15 Uhr

Bayerische Staatsforsten AGR

Forstbetrieb WeiBenhorn " BAYERISCHE
boo04 Weibennom - - ’ STAATSFORSTEN

Telefon 07309/9688-0 Nachhaltig Wirtschaften.

Waidmannsheil ! !'!
Wildes Vergniigen nicht nur fiir Wilderer —
sondern auch fiir Jiger und Sammler ...
Auf geht's zur Pirsch —
quer durch unsere Wildspezialititen.
Aufspielen eines Halali von den Jagdhornblidser

am 1. November 2015, 13.00 Uhr
Ihr Adler-Team

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Gasthaus Adler - Siidtiroler Speckstube

Holzheim - Telefon 073 02/52 34

Fotos: uwt

1By
Hotel &‘&ﬁ Gasthof

Risssle

Am Samstag, 31.10.
zum Abendessen
spielen fiir Sie die

Jagdhornbléaser!

,, Weidmanns-Heil“
Hotel Gasthof Rossle

Rainer Bleher
89250 Senden/Aufheim
Telefon 07307/98600
Telefax 07307/21288
www.gasthof-roessle.com

info@gasthof-roessle.com

Sp

3 gastHof Zur post
~ Hotel & Restaurant

«Herbstzeit ist Wild-Zeit” %

Lassen Sie sich von uns verwohnen, wir servieren lhnen
hiesige Spezialitaten von Wald und Wiese.

Wir freuen uns auf Sie! Familie Tschischka & Post-Team
Reservierungen bitte unter: 0731/9767-0 - E-mail: info@post-schwaighofen.de
Reuttier Str. 172 - 89233 Neu-UIm/Schwaighofen
Freitag und Samstag ist unser Ruhetag,
gerne 6ffnen wir an beiden Tagen fur Veranstaltungen!

bewusst

Auf dem Neu-Ulmer Wochenmarkt:
Frisches Wildfleisch, Wild-Hartwurst,
Wildleberkése in der Dose
GenieBen Sie auBerdem unsere leckeren
Wild-Bratwiirste frisch vom Grill!

Metzgerei Klein - Hauptstr. 54 - 89278 Nersingen-StraB - Tel. 07308/2559
Fax 07308/41469 - info@metzger-klein.de - www.metzger-klein.de




