ANZEIGE

ANZEIGE

vom Samstag, 27. Oktober bls Sonntag, 4. Novembér 2018

nem Wildkochkurs in Attenhofen
oder den 8. ,Weienhorner Wild-
schmankerln“ auf dem Hauptplatz
holen. So werden bei den Wild-
schmankerln leckere Rezepte aus
heimischem Wild zubereitet - ab-
gerundet mit feinen Backwaren

Zu einer ,wilden Woche“ laden
der Jagdverband und der Gast-
stattenverband im  Landkreis
Neu-Ulm ein. So konnen sich die
Biirgerinnen und Biirger sowie die
Gaste des Landkreises auf die
Wildwoche 2018 freuen.

Vom 27. Oktober und leckeren
bis 4. November Tropfen aus der
gibt es in unter- Weinstube.

schiedlichen Stad- Dariiber  hinaus

ten und Gemein-
den wieder Veran-
staltungen  rund
ums Wild. Dabei
werden Ideen aus
der Region fiir die
Region  prdsen-
tiert.

Los geht es am
Samstag mit dem
Wildbretverkauf auf dem Petrus-
platz in Neu-Ulm. Musikalisch
stimmt die Jagdhombldsergruppe
Nord auf die Woche ein. Mehr
Auftritte der unterschiedlichen
Jagdhornbldsergruppen gibt es
wahrend der Woche in teilneh-
menden Lokalen. Dort empfiehlt
sich passend zur Musik ein Gericht
vom Reh, Wildschwein, Hasen,
Fasan oder der Ente.

Noch mehr Anregungen zu Wild-
gerichten kann man sich bei ei-

gibt es Hubertus-
messen in Biber-
ach und Véhrin-
gen sowie eine
Hubertusfeier im
Kulturzentrum
Vohringen.  Vor
dem Leonhardi-
Ritt in WeiBen-
horn findet eine
Messe in der Stadtpfarrkirche in
WeiBenhorn statt.

Kurz, alle Besucherinnen und Be-
sucher erwartet eine abwechs-
lungsreiche und kulinarisch ge-
nussreiche Woche, fiir die ich al-
len Organisatoren und Mitwirken-
den herzlich danke. Viel Freude
und guten Appetit!

Thorsten Freudenberger
Landrat

VERSCHARFT VON PEPPERONIDESIGN

= Wir wollen Sie Kulinarisch mlt Reh,
Hirsch, Gemse, Wildhase und
| Wildschwein verwnhnen‘

r.2.11. Auftritt

Herbstzeit
ist Wildzeit!

Wildbret von Reh,

Damwild und Wildschwein —
als klassischer Braten

oder fiir andere kulinarische
Kostlichkeiten

Schauen Sie bei uns vorbei —
wir stehen lhnen mit Rat

und Rezepten zur Seite Wildbret

aus dem Forstbetrieb

Verkauf Donnerstag \WeiBenhorn
e

14 — 18 Uhr und Freitag
8 — 15 Uhr
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Hotel - Gastronomie - - Feiern

Wilde Zeiten!

GenieBen Sie herbstliche Gerichte

Tagung

der Jagdhornhlaser i ‘:

Gesunder Genuss aus der Region

Gastronomen und Jager laden wieder ein zur Wildwoche

Regional, gesund und einfach
nur kostlich: Endlich ist wie-
der Saison fiir ,,wilden“ Ge-
nuss! Die Wildwoche mit Spe-
zialititen, Wildbretverkauf,
Jagdhornbldsern und dem be-
liebten Weiflenhorner Wild-
schmankerl startet am 27. Ok-
tober.

»Wer Wert legt auf beste
Fleischqualitét, schétzt hoch-
wertiges Wildfleisch aus der
freien Natur®, weify Christian
Liebsch, Vorsitzender der Ji-
gerschaft im Kreis Neu-Ulm.
,Wild wihlt instinktiv nur
beste Nahrung®, beschreibt
er. Das macht Wildbret nicht
nur besonders schmackhaft,
sondern gleichzeitig mineral-
stoff- und vitaminreich, fett-
arm und gesund. ,,Die Ver-
braucher wissen, dass sie der
hohen Qualitit des regionalen
Wildbrets vertrauen kénnen®,
sind auch die Griinderviter
des Weiflenhorner  Wild-
schmankerls {iberzeugt: Ro-
bert Neumaier von ,,Anno
1460 in Weilenhorn und der
Weifienhorner Platzmetzger
Gunther Kiihle begriifien die
Bereicherung ihres kulinari-
schen Angebots.

Qualitat aus der Natur

Die Wildwoche rickt
schmackhafte und abwechs-

lungsreiche Wildgerichte in
den Fokus. Fiir einen gelunge-
nen Mix aus Jagdatmosphire
und kulinarischen Wildgeniis-
sen arbeiten Jager und Gastro-
nomen eng zusammen. Ob
Wildschwein oder Wildgeflii-
gel, Hase oder Reh — die Wild-
gerichte werden in kostlichen
Variationen zubereitet. Auf-
tritte der Jagdhornbldser in
den teilnehmenden Restau-
rants sorgen dabei fiir das
zlinftige Ambiente. Ein echtes
kulinarisches Highlight — das
findet auch Bettina Seidl,
Kreisvorsitzende des Hotel-
und Gaststittenverbandes
DEHOGA Bayern: ,,Wir in
der Gastronomie finden es toll,
dass wir in Zusammenarbeit
mit den heimischen Jdgern un-
seren Giésten regionales Wild-
bret servieren konnen®, gibt
sie die begeisterte Stimmung
der Wirte wieder.

In der heimischen Kiiche wird
Wildbret ebenfalls immer be-
liebter. Neue Zubereitungs-
ideen und raffinierte Rezepte
lassen sich auch in Wildkoch-
kursen ausprobieren: Am 2.
November lidt Neumaiers
Hirsch in Attenhofen dazu ein,
am 15. November folgt ein
Wildkochkurs beim Platz-
metzger.

Einer der Hohepunkte der

Wildwoche ist das Weifien-
horner Wildschmankerl am
Montag, 29. Oktober, ab 17
Uhr, auf dem malerischen
Weiflenhorner Hauptplatz.

Wilde Schmankerl

Leckere Waildgerichte (oder
kostliche vegetarische Alter-
nativen) auf dem Teller und
darauf abgestimmte edle
Tropfen im Glas: Von der
Wildbratwurst vom Holzkoh-
legrill bis zum deftigen Wilde-
rertopf — die ,,wilden Schman-
kerl“ werden frisch unter frei-
em Himmel zubereitet. Auch
in den neu gestalteten Ver-
kaufsraumen des Platzmetz-
gers werden Wildburger ge-
brutzelt und frisches Wildbret
verkauft. Anton Hintrdger hat
dazu passende Weine und
Hochprozentiges im Angebot
und Neumaier steuert siiffiges
Jagerbier aus seiner Haus-
brauerei bei. Abgerundet wird
das leckere Angebot durch fri-
sche Apfelkiichle, Kaffee und
heiflen Punsch, die Elisabeth
Willbold von der Béckerei
Brenner serviert. Die Kombi-
nation aus Kdostlichkeiten,
stimmungsvoller Atmosphire
und traditioneller Musik der
Jagdhornbléser ist seit Jahren
das Erfolgsrezept des Weifien-
horner Wildschmankerls. uwt

Aktionen rund um die Wildwoche | 27. Oktober bis 4. November 2018

Samstag, 27. Oktober

9 Uhr Wildbretverkauf auf dem
Petrusplatz in Neu-Ulm unter dem
Motto ,Von der Pirsch in die
Stadt”

9.30 Uhr Auftritt der Jagdhornbla-
sergruppe Nord

19 Uhr Hubertusmesse in Biber-
ach gestaltet durch die Parforce-
hornblasergruppe

Montag, 29. Oktober
17 Uhr 8. ,WeiBenhorner Wild-
schmankerl“ auf dem Hauptplatz

Gunther Kiihle (Platzmetzger) und
Robert Neumaier bereiten auf
dem Hauptplatz in WeiBenhorn
vor der Platzmetzgerei ,Wilde
Schmankerl“ aus heimischem

Wild zu. Die Béckerei Brenner und
Anton Hintrager von der Weinstu-
be Hintrdger runden das Angebot
mit ihren Kostlichkeiten und fei-
nen Tropfen ab. Der Abend wird
umrahmt von den Jagdhornbla-
sergruppen. Die Veranstaltung
findet bei jedem Wetter statt.

Freitag, 2. November
17 Uhr Wildkochkurs im ,Neumai-
ers Hirsch“ in Attenhofen

Herstellung von Wildbratwiirsten
und Wildmaultaschen, Zuberei-
tung von Wildgerichten und Infor-
mationen zum Wildbret sowie
iiber die Jagd, Teilnahmegebiihr
30 Euro, max. 25 Teilnehmer (in
der Reihenfolge der Anmeldung),
Anmeldung unter E-Mail an
info@jagd-neu-ulm.de.

UNSERE

Der Erlés der Veranstaltung geht
als Spende an das Kinderhospiz
St. Nikolaus in Bad Grénenbach!

Samstag, 3. November

18 Uhr Hubertusmesse in der
Pfarrkirche St. Michael in Véhrin-
gen mit anschlieBender Hubertus-
feier der Jager im Kulturzentrum
(Wolfgang-Eychmiiller-Haus), ge-
staltet durch die Jagdhornblaser-
gruppe Nord

Donnerstag, 15. November

17 Uhr Wildkochkurs in der Metz-
gerei Kiihle, WeiBenhorn, Teilnah-
megebiihr 89 Euro, Anmeldung
unter (07309) 24 59.

@) Wihrend der Wildwoche:
Auftritte der Jagdhornbldser in den
teilnehmenden Lokalen
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Platzmetzger
A ——

www.platzmetzger.de
Tel. 0 73 09-24 59

Wild aus eigener
Zerlegung
Wild-Bratwurst,
Wild-Salami,
Wild-Maultaschen...

IHR
Fleisch- und
Waurstprofi!

brenner

fé
onditorei * €@
_prenner.de

ackerei + K
www.baeckerel”

N 0 ﬁmankﬁ"[ ;
W1%ir sind mit dnloei!
Mit leckeren,
warmen Apfelkichle,
heiBem Glihwein
und Kinderpunsch!

(Nur solange der Vorrat reicht)

Wir fremm uns auf Ihren Resuch!
9br Café Brermer-Team

TENHOFEN WEISSENHOR f ]
Neumalers lesch

Gasthof & Landhote|

Bei uns ist die
wilde Zeit angebrochen!

Unsere Spezialitat:

Wildgerichte!

Suchen Sie noch das
stimmungsvolle Ambiente
fiir Ihre Weihnachtsfeier?
Festsaal und Event-Stadel erwarten Sie!

Neumaiers Landhotel
Rémerstr. 31; 89264 WeilRenhorn-
Attenhofen; Tel: 07309 / 4297 -0

info@neumaiers-landhotel.de

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Waidmannsheil ! ! !
Wildes Vergniigen nicht nur fiir Wilderer —
sondern auch fiir Jdger und Sammler ...
Auf geht's zur Pirsch —
quer durch unsere Wildspezialititen.
Aufspielen eines Halali von den Jagdhornbldser

am 1. November 2018, 12.30 Uhr
Thr Adler-Team

Gasthaus Adler - Siidtiroler Speckstube

Holzheim - Telefon 073 02/52 34

&

M Wildschweinbratwurst
mit Roggenburger Specksauce, dazu
Kartoffel-Kirbisstampf

OFFNUNGSZEITEN:
\ gastHof Zur post

Weinstube zum guten Tropfen 8 Hotel & Restaurant

Di bis Frei 19 bis 1 Uh . . . %
lenstag bis Frettag von 17 bis L LAr ~Herbstzeit ist Wild-Zeit” \

Welnfthhandel Lassen Sie sich von uns verwoéhnen, wir servieren lhnen
Dienstag bis Donnerstag hiesige Spezialitaten von Wald und Wiese.

\'zon 14bis 1,8 Uhr Wir freuen uns auf Sie! Familie Tschischka & Post-Team
Freitag von 9 bis 12 Uhr Reservierungen bitte unter: 0731/9767-0 - E-mail: info@post-schwaighofen.de
und 14 bis 18 Uhr Reuttier Str. 172 - 89233 Neu-UIlm/Schwaighofen

. Freitag und Samstag ist unser Ruhetag,
Samstag von 9 bis 13 Uhr gerne 6ffnen wir an beiden Tagen fur Veranstaltungen!

M Hirschburger im Briochebrétchen

M Rehgulasch mit Pilzen, Preiselbeer- HIN T R A G ER

birne und Haselnussspatzle
WEINFACHHANDEL
Weiflenhorn, Giinzburger Strafle 8
www.weinfachhandel-hintraeger.de
Telefon 07309/2457

Reservierung: Tel. (0 73 00) 9 21 92 -0
klostergasthof@kloster-roggenburg.de




